Gruppo Kk kKR

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

eccellenza per la ristorazione

DENOMINAZIONE DI VENDITA
ULTERIORE DESCRIZIONE PRODOTTO
MARCHIO

INGREDIENTI

ALLERGENI

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

oGM
CONSERVAZIONE

Codice:

21994

Descrizione:

FILETTI ACCIUG."VASO ARCO O/OLIVA-700 GR

FILETTI ACCIUGHE ARCO

Filetti di acciughe in olio di oliva

ARCO

Filetti di acciughe ,olio di oliva 49%, sale

Pesce ( acciughe)

Umidita <49 %

NaCl 14-18 %

% SFA >25.8%

Istamina < 100 ppm

Carica batterica totale < 8000 ufc/g

Coliformi < 10 ufc/g

Escherichia Coli < 10 ufc/g

Stafilococco aureo < 10 ufc/g

Salmonella assente in 25 g

Colore : marrone chiaro

Odore : tipico,assenza di odori estranei(rancido,putrefatto)
Sapore : tipico,salato,assenza di retrogusti estranei(ranci-
do,putrefatto)

Consistenza : soda

Valori medi per 100 g di prodotto sul prodotto sgocciolato
Valore energetico 799 kJ / 191 Kcal

Grassi1l0g

-di cui acidi grassi saturi 2.2 g

Carboidrati 0.6 g

-di cui zuccheriO g

Proteine 24 g

Salel6g

NO OGM

Conservare al fresco a temperatura non superiore a 15°C
Una volta aperto, conservare tra +2° e + 8°C e consumare
entro pochi giorni.
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DURABILITA PRODOTTO
TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE

PESO NETTO

PESO SGOCCIOLATO UNITA SINGOLA
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

CARTONI PER STRATO

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
CODICE A BARRE CARTONE
NOMENCLATURA COMBINATA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE

PROVENIENZA MATERIA PRIMA
RIF.DOC.FOR.

24 mesi

Vaso in vetro, capsula in alluminio
Capsula FE 40, raccolta metalli
700 g

360 g

n. 6

n. 126 cartoni

n. 18

8026053219949
8026053613709

16041600

Andrexport s.a.r.l.,Z.I. Ait Melloul lot 638 bis -Agadir -

n° di Agreement 3718
Marocco zona di pesca FAO 34
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